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ANTIPASTI

Antipasto di Giovannino € 17,00
Crostone Lardo e Pecorino e 8,00

Crostone Lardo e Pecorino con scaglie di Tartufo € 11,00

Coccoli con Prosciutto crudo e Burrata e 15,00
Tavolozza di Crostini neri o Misti e 9,00
Tris di Bruschette e 7,00
Pane tostato con Burro e Acciughe marinate e 10,00

PRIMI PIATTI

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino € 10,00
Spaghetti alla carbonara (specialita della Sig.ra Meri) € 14,00
Pappardelle fatte in casa al Ragu di Chianina e 12,00

Pici Cacio e Pepe e 11,00
Minestrone di Verdura e 7,00
Penne alla Boscaiola e 13,00
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SECONDI PIATTI

Tagliata di Maiale marinata alle Erbette e 15,00
Fiorentina alla brace alleto € 6,00
Tagliata con Lardo e Rosmarino e 20,00
Milanese e 15,00
Uovo al Tartufo e 12,00
Piatto del giorno e 16,00
Stufato alla Sangiovannese e 18,00

INSALATONE

Afl' odite (Rucola, Pomodorini, Olive, Scaglie di Grana) e 10 ,00
Nettuno (Tonno, Mozzarella, Cipolla) e 10 ,00
Diana (Mele, Noci) e 1 0,00

Imper 1ale (Rucola, Pomodori, Tonno, Mozzarella, Olive, Mais) e 10 ,00

CONTORNI

Quello che offre I'orto e 6,00

I CLIENTI INTOLLERANTI O ALLERGICI A PRODOTTI ALIMENTARI O A QUALCHE
INGREDIENTE SONO PREGATI DI AVVERTIRE IL NOSTRO PERSONALE

Coperto € 2,50
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DESSERT

Tiramisu

Crema alla catalana

Souffé al cioccolato fondente

Torte dle giorno
Semifreddi
Zuppa inglese
Cheesecake
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DAL BAR

Caffe espresso e 2,00
Caffe d’'Orzo e 2,50
Decaffeinato e 2,50
Caffe corretto e 3,00
Cappuccino € 2,50
Brandy e 4,00
Whisky e 4,00
Amaro e 3,00
Grappa e 3,00
Grappa in barrique € 4,00
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Vino della casa 15 Lt.€

(rosso o bianco)

1 Lt. €

Birra 1 Litro €
Media €

Piccola €

Coca Cola Boriglia €

Acqua Gassata o Naturale €

Lattine Coca Cola - Fanta - Sprite €

7,00
7,00
7,00
7,00
5,00
7,00
7,00

6,00
12,00

12,00
6,00
4,00
5,00

2,50

3,00







PIZZE TRADIZIONALI

Margherita

(Pomodoro, Mozzarella e Origano)

Napoli

(Pomodoro, Mozzarella, Capperi e Acciughe)

Capricciosa

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto, Carciofi, Funghi e Origano)
4 Stagioni

(Pomodoro, Mozzarella, Funghi, Carciofi, Olive, Prosciutto cotto e Origano)
Prosciutto

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto e Origano)

Funghi

(Pomodoro, Mozzarella, Funghi e Origano)

Prosciutto & Funghi

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto cotto, Funghi e Origano)

Wiirstel

(Pomodoro, Mozzarella, wiirstel e Origano)

Porcini

(Pomodoro, Mozzarella, Funghi Porcini e Origano)

Salamino

(Pomodoro, Mozzarella, Salamino piccante e Origano)

Salsiccia

(Pomodoro, Mozzarella, Salsiccia e Origano)

Gorgonzola

(Pomodoro, Mozzarella, Gorgonzola e Origano)

Panna

(Pomodoro, Mozzarella, Panna, Prosciutto e Origano)

Cipolla

(Pomodoro, Mozzarella, Cipolla e Origano)
Vegetariana

(Pomodoro, Mozzarella, Verdure e Origano)

Tonno & Cipolla

(Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla e Origano)
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(Pomodoro, Aglio e Origano)

7,00
8,00
9,00
9,00
8,00
38,00
8,50
8,00
9,50
38,00
8,00
8,50
8,50
8,00
8,50
8,50
6,00




PIZZE BIANCHE

Gorgonzola e Mele
(Gorgonzola, Mele e Origano)

Primavera

(Mozzarella, Prosciutto Crudo, Rucola e Pomodoro a fette)

Pecorino e Pere

(Panello con Scaglie di Pecorino, Pepe nero e origano)

Pizza al Tartufo
(Mozzarella, Tartufo e Origano)

Melanzane & Salame

(Melanzane grigliate e Salamino piccante)

Formaggio e Rucola
(4 Formaggi e Rucola)

Tartufata

(Salsiccia, Tartufo e 4 Formaggi)

CALZONI

Calzone di Francesco

(Prosciutto cotto e 4 formaggi)

Calzone Giovannino al Sapore di Alici

(Mozzarella, Prosciutto cotto, Pomodoro e Alici)

Calzone

(Mozzarella e Prosciutto cotto)

Calzone Farcito

(Mozzarella, Prosciutto cotto, Carciofi e Funghi)

Calzone Gorgonzola e Prosciutto

(Mozzarella, Gorgonzola e Prosciutto cotto)
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Calzone Gigante

(Mozzarella e Prosciutto cotto)

€ 11,00
€ 11,00
€ 11,00
€ 13,00
€ 9,50
€ 9,50
€ 14,50

€ 10,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 11,00
€ 11,00
€ 16,00




PIZZE SPECIALI

Prezzemolina e 8,50

(pomodoro, champignon, aglio e prezzemolo)

Lucifer e 9,00

(pomodoro, mozzarella, ‘nduja e i nostri peperoncini)

Pane Arabo € 16,00

(prosciutto crudo, pomodori, mozzarella e rucola)

Giovanni da San Giovanni € 16,00
(panello 4 formaggi, funghi porcini, tartufo, prosciutto crudo e burrata)
Francesca € 15,00

(Bianca con Mozzarella di Bufala, Prosciutto crudo, Tartufo, Rucola e Scaglie di Grana)

Pizza del Pizzaiolo € 12,00

(Pizza rossa con Burrata e Prosciutto crudo)

Monna Tancia €12,00

(Pomodoro, Gorgonzola, Cipolla, Mozzarella di Bufala e Rucola)

Pizza Marzocchina € 14,50

(Panello con 4 formaggi, Prosciutto cotto, Funghi porcini e Tartufo)

Scheggia € 14,50

(Bianca con Mozzarella di Bufala, Tartufo e Tarese)

Voglia di Verde €12,00

(Bianca con Mozzarella di Bufala, Funghi Porcini, Pomodorini Pachino e Scaglie di Grana)

di Giovannino € 12,00

(Pomodoro, Acciughe, Rucola, Lardo di Colonnata e Origano)

Masaccio € 12,00

(Pomodoro, Mozzarella, 4 Formaggi, Prosciutto crudo e Origano)

D.OKC.G, € 10,00

(Pomodoro, Mozzarella di Bufala, Origano e Basilico quando c’¢)

Pazza € 10,00

(Y2 Calzone, % Pizza con Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto e Origano)

Masolino € 12,00

(Rossa con Pomodorini Pachino, Mozzarella di Bufala a crudo, Prosciutto Crudo e Origano)
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PIZZE SPECIALI

Montanara
(Pomodoro, Mozzarella, Speck e Origano)

Tirolese
(Bianca con Mozzarella di Bufala, 4 Formaggi, Funghi e Speck)

Svizzera

(Rossa con Gorgonzola e Speck)

Toscanaccia

(Pomodoro, Mozzarella, Finocchiona, Scaglie di Pecorino)

TEGAMINI
Normale

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Wiirstel e Origano)

Farcito

(Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto, Wiirstel, Funghi, Carciofi e Origano)

Fonduta

(Formaggi e Pomodoro in Coccio con Panello croccante)

PIZZE DESSERT

(4 PORZIONI)

Pizza Caramellata alla Nutella
Pizza con la Nutella

LUTILIZZO DI IMPASTI FATTI
CON FARINE DI GRANI SPECIALI COMPORTA
UNA MAGGIORAZIONE DI € 0,50

LUTILIZZO DEL TARTUFO FRESCO A SCAGLIE COMPORTA
UNA MAGGIORAZIONE DI € 2,50
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€ 10,00
€12,00
€ 10,00

€ 12,00

e 9,00
€ 11,00

€ 12,00

€10,00
e 8,00







CARTA DEI VINI

BOLLICINE

Cuvee extra dry

VINI BIANCHI
Bianco Toscana IGT

Chardonnay Bio

O’Lilla Toscana IGT

Ansonica Toscana IGT Bio

Tratturo Passerina Terre di Chieti IGP
Tratturo Pecorino Terre di Chieti IGP

VINI ROSATI
Rosato Toscana IGT Bio

ROSSI
Rosso Toscana IGT

Syrah Toscana IGT Bio
Vigna Di Pallino Chianti Docg
Filari di Luna Merlot Toscana IGT Bio

Sopralerighe (Treviso)

La Guardiola (Civitella)
Buccia Nera (Arezzo)
Baracchi (Cortona)
Capalbio (Capalbio)
Spinelli (Chieti)

Spinelli (Chieti)

Capalbio (Capalbio)

La Guardiola (Civitella)
Buccia Nera (Arezzo)
Setteponti (Arezzo)

Capalbio (Capalbio)

Filari di luna Cabernet S.Toscana IGT Bio Capalbio (Capalbio)

€

€

€

€

€

€

€

€

€

Passera Morellino di Scansano DOCG Bio Poggio Trevvalle (Magliano) €
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12,00

14,00
18,00
18,00
16,00
16,00
16,00

18,00

14,00
18,00
20,00
18,00
18,00
22,00




